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Adiyaman ili Kahta ilcesinden Bahar
Aylarinda Elde Edilen Yogurtlarda Bazi
Biyokimyasal Parametrelerin Karsilastiriimasi

Mehmet KOTAN', Murat CIMEN", Sabri TUZUN’, Isa BAS’,
Yusuf DEMIR', Maas TAYFUR'

Ozet

Bu arastirma yogurtlarda biyokimyasal parametrelerin ilkbahar
mevsiminde aylik degisimlerini belirlemeyi amaclamaktadir. Veriler,
Adiyaman ilinin Kahta ilgesine bagli Durak kdyiinde bulunan Mentat siit
tirtinleri fabrikasinda giinliik olarak iiretilen yogurtlardan elde edilmistir.
Yapilan istatistiksel analiz sonucuna bakildiginda yogurtlarda toplam
yag degerleri Mart ve Nisan aylarinda kendi aralarinda benzer ancak
Mayis ayina ait degerlerden yiiksek bulunmustur. Kuru madde degerleri
ise tim aylarda birbirine benzer sonuglar gostermistir. Yogurtlarda pH
degerleri ise Nisan ve Mayis aylarinda birbirine benzer olup Mart ay1 pH
ortalama degerlerinden yiiksek bulunmustur. Yag bakimindan parametre
degerlerinde goriilen farkliliklarin nedeni yapilacak baska ¢alismalarla
arastirllmali ve aylar arasinda parametreler bakimindan optimizasyon
saglama noktasinda gereken onlemler alinmalidir. Ciinkii mevsimsel veya
aylik olarak parametrelerde goriilecek varyasyon standart bir iiriin elde
edilmesi agisindan istenmeyen bir durumdur. Rekabet ortaminin olusmasi
icin fiyatlandirma sisteminin yogurt biyokimyasal parametreleri tizerinden
yiriitiilmesi treticiler agisindan avantajli olacaktir. Kaliteli iirlin iireten
iretici bu durumda karli ¢ikacak ve emeginin karsiligini alabilecektir.
Sosyoekonomik bakimdan gelismis ve gelismekte olan ilkelerde siit

! Tunceli Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi Béliimii, Tunceli, Tiirkiye

* sorumlu yazar e-mail: mcimen@tunceli.edu.tr
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biyokimyasal parametrelerinin fiyatlandirma politikalar tizerinde etkili
olmasi nedeniyle yogurt biyokimyasal parametreleri iizerinde yapilacak
caligmalara iilkemizde siit iirlinlerinin gelecegi agisindan gereksinim
vardir.

Anahtar Kelimeler: Yogurt, Mevsim, kuru madde, pH, Yag

1. Giris

Yogurt, termofilik iki laktik asit bakterisinin (St. thermophilus ve Lb.
delbrueckisubsp. bulgaricus) birlikte faaliyeti sonucu elde edilen fermente
bir siit iiriiniidiir. igerdigi besin maddeleri agisindan ideal bir gida maddesi
olan yogurdun biyolojik degeri yiiksek ve hazmi kolaydir. Fermente siit
iirlinlerinde bulunan laktik asit bakterilerinin insan saglig1 acisindan
faydalar ylizyila yakin bir zamandir bilinmesine karsin, bu organizmalarin
besleyici ve terapotik degerleri konusunda hala cok celiskili raporlar
bulunmaktadir. Yogurdun sevilerek tliketilmesinin sirr1; besleyici degeri
bakimindan yiiksek olmasi sindirime kolaylik saglamasi lezzet ve damak
tadinin hos olmasi yaninda Tiirkiye cografyasinda bulunmasinin kolay
olmasidir. Yogurtlarin tam ve yarim yagh olarak iiretilmesinde yogurttaki
yagoranlar1 goz 6niinde bulundurulmustur. Ekonomik agidan degerlendirme
yapildiginda en Onemli faktor siit biyokimyasal parametreleridir. Bu
parametreler iizerinde ¢evre kosullar1 etkilidir. Toplanan siitlerde hijyen
ve siit bilesimleri kaliteli yogurt i¢in dnemlidir (Atamer ve Sezgin, 1986).
Bu ¢alismadaki amag; Mart, Nisan ve Mayis aylarinda Adiyaman ili Kahta
ilgesinde {liretilen yogurtlarda pH, yag orani ve kurumadde seviyelerini
mevsimler arasinda karsilastirmaktur.

2. Materyal ve Yontem

Arastirmada yogurtta yag, kuru madde ve pH seviyeleri degerlendirilmistir.
[Ikbahar mevsiminin tiim aylarinda Adiyaman ili Kahta ilgesi durak
koytindeki Mentat siit {irtinleri fabrikasindan giinliik olarak tiretilen yogurt
orneklerinde yapilan giinliik analizler sonucunda elde edilen biyokimyasal
parametrelere ait veriler kullanilmstir.

2.1. Kuru Madde Tayini

Refraktometre, sivi veya akiskan gidalarda 1518in kirilma indisinden
yararlanilarak suda ¢oziinen kuru maddeyi briks cinsinden veren cihazdir.

Untitled-23.indd 2 @ 29.06.2015 14:18:39
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Kalibrasyonu; saf su ile yapilir. Prizma kapag1 agilarak birka¢ damla saf
su ilave edilir. Kapak kapatilir ve cihaz 1s18a tutularak bakilir. Okunan
deger sifir olmalidir. Degil ise; sifira kalibre edilmelidir. Kalibre edilmis
refraktometre saf su ile temizlenerek pamukla kurulanir. Hazne igerisine
birka¢ damla siit ilave edilir ve 1518a dogrultularak deger okunur. Siitiin
asitliginin hizli ilerlemesi ve siradaki siitlerin bekletilmeden alinmasi igin
bu yontem genellikle siit boliimiinde kullanilir.

2.2.Yag Tayini

9, 8’lik yag blitrometresinin i¢ine 10 ml yogunlugu 1.82 g/ml olan siilfirik
asit ilave edilir. Uzerine 11 ml siit biitrometrenin cidarlarma degecek
sekilde yavas yavas ilave edilir. Uzerine yagin miktarinin net gdriinmesini
saglayan amil alkol (1 ml) ilave edilir. Biitrometrenin tipas1 kapatilir.
1500 rpm (devir/dakika) de gerber santrifiijiinde 5 dakika santrifiije edilir.
Okunan deger 9, yag olarak yazilir.

2.3. Asitlik Tayini

pH metre; ilk olarak dogru 6l¢iim yapabilmemiz i¢in biitiin laboratuar
malzemelerinin kalibrasyon sicakligi olan 20 °C’ yi hem ortamda hem de
iirlinde saglamaliyiz. Daha sonra 6l¢iim kalibrasyonunu yapmaliyiz.

Kalibrasyon; ilk olarak pH metre on/off tusuna basilarak acilir. Cihaz
tizerinde bulunan “cal” tusuna basilarak ekranda “call” yazisin1 goriiriiz.
pH metre probu yeterince kurulanarak pH degeri 4.00 olarak bildigimiz
suyun igerisine daldiririz. pH metre 4,00 suyundaki islemi tamamladiktan
sonra “cal2” yazisi ekranda ¢ikar. Bu yaziy1 gordiigiimiizde ise pH metre
probu saf su ile yikanir. Prop yeterince kurulandiktan sonra 7,00 suyuna
daldirilir. Islem bittiginde ekranda “cal3” yazisi ¢ikar ve buda 10,00 suyu
i¢cindir. Ancak siit ve siit iirtinlerinde pH 7,00 tiizerinde 6l¢lim yapilmadigi
i¢in kalibrasyon yapilmasina gerek yoktur. Bu yiizden “M” tusuna basilarak
kalibrasyon hafizaya alinir.

Olgiim; pH metre probu c¢ok hassas bir cihazdir. Bu yiizden kesinlikle
disarida nemli ortamda birakilmamalidir. Ayrica 6lgiim yapilmadigi
zamanlarda 3M KCI koruyucu sivisi icerisinde muhafaza edilmelidir.
Olgiim yapmak istedigimizde ise saf su ile yikayip kuruladiktan sonra
sivi Uriinlerin igerisine daldirilir, kati iirinlerde ise bir kag¢ farkli yere

istanbul Aydin Universitesi Dergisi 23, (2014) (1-5) 3
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batirilarak ortalamasi alinir. Prop {iriinle temas ettigi anda ekrandaki pH
degeri lirliniin asitligine dogru ilerlemeye baslar, sabir kaldig1 anda deger
not edilir.

Arastirmada, Ilkbahar mevsimlerine ait aylar arasinda siit parametrelerinin
karsilastirilmasinda  varyans analizinden (Tek yonli Manova)
yararlanilmistir. Aylar arasinda biyokimyasal parametreler bakimindan
goriilen farkliliklarin belirlenmesinde Duncan ¢oklu karsilastirma metodu
kullanilmistir. {lgili analizin yapilmasinda SPSS 18 paket programi
kullanilmistir (Norusis, 1993).

3. Arastirma Bulgulari ve Tartisma
Aragtirmada yogurtlarda bulunan toplam yag, yagsiz kuru madde ve pH

ortalamalarinin mevsimsel degisimi Tablo 1°de gosterilmistir.

Tablo 1. ilkbahar aylarinda elde edilen yogurtlarda biyokimyasal parametreler

Biyokimyasal Mart Nisan May1s
Parametreler
Yag, % 3.26+0,52 b 3.34+0,48 b 3.224+0.03 a
Kuru madde, % | 13.35+0.12 a 13.26 £0.17 a 12.90+0.05 a
pH 429+0.02a 438 +0.02b 4.42+0.02 b

Yapilan istatistiksel analiz sonucuna bakildiginda yogurtlarda toplam yag
degerleri Mart ve Nisan aylarinda kendi aralarinda benzer ancak Mayis ayina
ait degerlerden yliksek bulunmustur. Kuru madde degerleri ise tiim aylarda
birbirine benzer sonuclar gostermistir. Yogurtlarda pH degerleriise Nisan ve
Mays1s aylarinda birbirine benzer olup Mart ay1 pH ortalama degerlerinden
yuksek bulunmustur. Aylar arasinda yag bakimindan goriilen farkliliklarda
aylara bagh cevresel ve hayvansal faktorler etkili olmus olabilir. Ancak
kurumadde bazinda degil de yag bazinda farkliliklarin olmasi yagin
aylik degisiminin kurumadde igeriklerindeki degisime gore daha hassas
oldugunu gostermektedir. Yag bakimindan parametre degerlerinde goriilen
farkliliklarin nedeni yapilacak baska ¢alismalarla arastirilmali ve aylar
arasinda optimizasyon saglama noktasinda gereken onlemler alinmalidir.
Ciinkii mevsimsel veya aylik olarak parametrelerde goriilecek varyasyon
standart bir liriin elde edilmesi agisindan istenmeyen bir durumdur. Siit
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iirlinlerinin kalitesine etki eden biyokimyasal parametreler lizerine degisik
cevre kosullarinda yapilacak farkli ¢alismalara ihtiyag vardir (Cetin ve
ark., 2010; Tekelioglu ve ark., 2010a; Tekelioglu ve ark., 2010b; Yildirim,
2009). Arastirmada yogurt lizerine ilkbahar aylar1 i¢cin bulunan sonuglarin
baska mevsimlerde yapilacak benzer c¢alismalarla genisletilerek daha
kapsamli yorumlara ulagilmasina ihtiya¢ duyulmaktadir.
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Mardin ilinde Uretilen Pilavlik ve Koftelik
Bulgurlarin Kimyasal Ozelliklerinin Tiirk
Standartlarina Uygunlugunun Belirlenmesi

Zuhal CAN', Murat CIMEN"", Serzan ASLAN’,
Birol OZTURK’

Ozet

Bu aragtirma Mardin ilinde iretilen pilavlik ve koftelik bulgurlarin
kimyasal oOzelliklerinin Tiirk standartlarina uygunlugunu arastirmak
amaciyla yapilmistir. Veriler 2014 yilinin Temmuz aymda Mardin ili
Cagdas Bulgur fabrikasindan elde edilmistir. Verilerin analiz sonuglari
SSPS paket programi kullanilarak istatistiki kontrole tabi tutulmustur.
Bugday ornekleri i¢in Tiirk Standartlari referans deger olarak alinmis ve
standart degerlerle karsilastirmada Tek ornek t testi analizi uygulanmistir.
Yaptigimiz aragtirmada Mardin piyasasinda temin edilen pilavlik ve koftelik
bulgurlarin kimyasal 6zelliklerinin Tiirk Standartlarina uygun olduklar
belirlenmistir. Pilavlik bulgurda bulunan rutubetin Tiirk standartlar1 degeri
en ¢cok %13 iken arastirmada %12,05 olarak bulunmustur (p<001). Kiiliin
Tiirk standartlart degeri en ¢ok %2,0 iken arastirmada %1,33 bulunmustur
(p<001). Protein degerinin Tiirk standartlar1 degeri en az %11 iken,
aragtirmada %12, 32 olarak bulunmustur (p<001). Koftelik bulgurda
rutubetin Tiirk standartlar1 degeri en ¢ok %13 iken, arastirmada %11,74
olarak bulunmustur (p<001). Kiiliin Tiirk standartlar1 degeri en ¢ok %2,0
iken aragtirmada %1,27 bulunmustur (p<001). Protein degerinin Tiirk
standartlar1 degeri en az %11 iken arastirmada %11,28 olarak bulunmustur

! Tunceli Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Béliimii, Tunceli
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Mardin llinde Uretilen Pilaviik ve Kéftelik Bulgurlarin Kimyasal Ozelliklerinin Tiirk Standartlarina
Uygunlugunun Belirlenmesi

(p<001). Arastirmada Temmuz ayina ait pilavlik ve koftelik bulgurlarin
rutubet, protein, kiil degerlerinin Tiirk Standartlarmma uygun olduklar
belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Bugday, bulgur, standart

1. Giris

Bulgur, diinyada ilk islenmis gida iirlinlerinden biri olarak eski ¢aglardan
beri farkl kiiltiirler tarafindan tiiketilmistir. Ulkemizde o6zellikle kirsal
bolgelerde ekmekten sonra 6nemli bir yere sahiptir. Bulgurun kalitesini
etkileyen faktorlerin baginda bulgur iiretiminde kullanilan bugdayin tiiri
gelmektedir. TS 2284 Bulgur Standardinda genellikle sert bugdaylarin
(Triticum durum) kullanilmasina izin verilirken TGK Bulgur Tebligi’nde
ise sert bugday ifadesi kaldirilarak Triticum durum’un yam sira Triticum
aestivum, Triticummonococcum, Triticum dicoccon tiirleri de yer almistir.
Bulgur iiretiminde makarnalik sert bugdaylarin tercih edilmesinde en
onemli nedenlerin basinda, azotlu maddeler ve renk maddelerince daha
zengin olmasi1 ve kalite Ozellikleri itibartyla bulgur liretim prosesine
daha uygun olmas1 gelmektedir. Yiiksek azotlu madde igerigi, nisastanin
proteinlerle bir araya gelerek daha sert ve siki bir yapinin olugsmasini, renk
maddesi i¢eriginin yiiksekligi ise bulgurlarin daha cazip parlak sar1 renkte
olmasimi etkilemektedir. Bulgur ile pirincin tiiketim sekilleri (6zellikle
pilav seklinde) benzer oldugundan, piring tiiketen iilkelerde kabul
gordiigii bilinmektedir. Bu nedenle pilav seklinde hazirlama bulgurun
en yaygin tiiketim usulii olup, bulgurlar temel olarak TS 2284’te oldugu
gibi koftelik ve pilavlik seklinde siniflandirilmaktadir. Son yillarda gida
hammaddelerinin belli standartlara uygunluklar1 noktasinda istatistiki
kontrollerin yapildig1 arastirmalarin sayisi hizla artmaktadir (Eryilmaz ve
ark., 2012; Aksu ve ark., 2013; Tat ve ark., 2013; Kaya ve ark., 2013). Bu
sebeple bu arastirmada da Mardin ilinde satisa sunulan bazi bulgurlardan
elde edilen 6rneklerin kimyasal 6zelliklerine ait ortalama degerlerin Tiirk
Standartlar1 Enstitiisii TS 2284 Bulgur Standardina ait referans degerler ile
istatistiki olarak karsilastirilmasi amaclanmistur.

2. Materyal ve Metot

Aragtirmada Mardin ilindeki Cagdas Bulgur fabrikasinda 2014 yilinda
pilavlik ve koftelik bulgurlar i¢in hammadde olarak kullandigi bugday
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orneklerinde rutubet, protein ve kiil analizi yapilmistir. Isletme biinyesinde
s0z konusu verilere ait 1 ay boyunca giinliik iiretimlerden elde edilen veriler
kullanilmistir. Protein analizi kejdal yontemiyle elde edilmistir. Kiil miktar1
analizi kiil firinina birakilarak elde edilmistir. Kimyasal (rutubet, toplam
kiil, suya gecen madde, protein, %10’luk HCI’de ¢6zlinmeyen kiil ve boya
maddesi) analizleri TS 2284 Bulgur Standardina gore gerceklestirilmistir.

Tablo 1. Pilaviik ve Kéfielik Bulgurlarda Kimyasal Ozelliklerin Tiirk Standartlar:
Referans Degerleri (Anonim, 1991 ve 2003)

Pilavlik Koftelik
Rutubet % ( m/m), en ¢ok 13 13
Toplam Kiil % (m/m), en ¢ok” 2.0 2.0
Protein % (m.m), en az’ 11 11

Mardin ili Cagdas Bulgur Fabrikasindan elde edilen bulgur 6rneklerine ait
kimyasal degerlerin Tablo 1’de gosterilen referans degerler (Anonim, 1991
ve 2003) ile karsilagtirilmasinda tek 6rnek t testi uygulanmistir (Norusis,
1993). Istatistiki analizlerin uygulanmasinda SPSS paket programi
kullanilmustir.

3. Arastirma Bulgulari ve Tartisma

Aragtirmada pilavlik ve koftelik bulgurlarin rutubet, protein ve kiil
degerlerine yonelik olarak yapilan tek Ornek t-testi istatistiki analiz
sonuglar1 Tablo2’ gosterilmistir.

Tablo 2. Pilaviik ve Kdftelik bulgurlarin rutubet, protein, kiil verilerinin Tiirk
Standartlart referans degerleriyle karsilastiriimasi:

Pilavlik Koftelik
Rutubet 12,05+0,10 ** 11,74+0,11 **
Kiil 1,33+0,24 ** 1,27+0,17  **
Protein 12,32+0,2 ** 11,28+0.01  **

**P<001

istanbul Aydin Universitesi Dergisi 23, (2014) (7-11) 9
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Mardin llinde Uretilen Pilaviik ve Kéftelik Bulgurlarin Kimyasal Ozelliklerinin Tiirk Standartlarina
Uygunlugunun Belirlenmesi

Yapilan analiz sonucunda Pilavlik bulgurun protein degeri Tiirk Standartlar
degerinde olmasi gereken en az degerin iistiinde ortalama deger gostermistir.
Kiil ve rutubet degerleri de Tiirk Standartlarinda olmasi gereken en c¢ok
degerlerin istatistiki olarak altinda sonuglar gosterdiginden standartlara
uygun olduklar1 sdylenebilir. Koéftelik bulgurlarda pilavlik bulgurlara
benzer sekilde referans degerleri ile uyumlu sonuglar gostermistir. Tiim
bu bulgularla hareket ederek Gilineydogu Anadolu Bdlgesinde Mardin
ili Cagdas bulgur fabrikas1 2014 yilinda islenen bugday 6rneklerinden
pilavlik ve koftelik bulgurlarin protein, kiil ve rutubet degerlerinin Tiirk
Standartlar1 referans degerlerine uygun oldugu goriilmiistiir.

4. Sonug¢

Yapilan istatistiki analizler sonucunda Gilineydogu Anadolu Boélgesinde
bulunan Mardin ilinde tretilen pilavlik ve koftelik bulgurlarin kimyasal
analiz sonuglarinin Tiirk Standartlar1 referans degerlerine uygun olduklari
belirlenmistir. Ulkemizde farkli illerde benzer ¢alismalar yapilarak iiretilen
bulgurlarin standartlara uygunluklar1 konusunda istatistik kontroller kulla-
nilarak daha genis yorumlarin yapilmasi saglanmalidir. Boylece tiretilen
bulgurlarin standartlara istatistiki olarak uygunluklarinin belirlenmesi ile
irlinlerin 1yilestirilmelerine yonelik olarak yapilacak uygulamalarda ista-
tistik yontemlere bagsvurmak faydali olacaktir. Son yillarda modern tek-
nolojiler kullanilarak farkli tipte, kalite nitelikleri yiiksek bulgur tiiketimi
artmistir. TKG’de bulgur iiretiminde farkli bugday cesitlerinin kullanimi-
na olanak verilmesi, tiiketicinin dogal 6zelliklerini koruyan, besin degeri
yuksek gidalara olan egilimini karsilayacak iiriin ¢esitliligini saglamasinda
Onem tasimaktadir. Bununla beraber konunun daha genis bir agidan ele ali-
narak farkli bolge ve iilkelerde iiretilen bulgur ve hammaddelerinin aragsti-
rilarak ortaya ¢ikan sonuglar dogrultusunda konunun yeniden ele alinmasi
bulgur sektoriiniin gelecegi agisindan 6nem arz etmektedir.

KAYNAKLAR
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Edirne ilinde Elde Edilen Siitlerin Diinya Saghk
(Who) Standartlarina Uygunlugu

Sabri TUZUN', Murat CIMEN™, isa BAS', Yusuf DEMIR’,
Mehmet KOTAN', Maas TAYFUR'

Ozet

Bu calisma ile Edirne ilinden 2014 yili Haziran aymnda o6zel bir
siit fabrikasindan giinliik olarak toplanan siitlerdeki biyokimyasal
parametrelerden yag orani, protein ve yagsiz kuru madde miktarlarinin
Diinya Saghk Orgiitii (WHO) Standardina uygunlugu arastirilarak ilde
belirtilen aya ait referans degerlere ulagsmak amaclanmisti. Mevcut
calismada Edirne ilinden 2014 y1l1 Haziran ayinda 6zel bir siit fabrikasindan
giinlik olarak toplanan siitlerdeki biyokimyasal parametrelerden yag,
protein ve yagsiz kuru madde miktarlarinin analizleri yapilmistir. Siitte
yag, protein ve yagsiz kuru madde degerlerinin WHO tarafindan siitte
olmasi1 gereken en az degerlere gore Tek Ornek T testi uygulanarak
karsilagtirmalar1 yapilmistir. Arastirmada yag orani (%) 3,48+0,03, yagsiz
kuru madde miktar1 (%) 9,06+0,01 ve protein degeri de (%) 3,20+0,01
olarak bulunmustur. Yapilan istatistik analiz sonucunda Haziran ayina ait
stitlerde yag ve yagsiz kuru madde miktarlart WHO standartlarina uygun
bulunmustur. Ancak %3.2 olarak bulunan protein ortalama degeri WHO
standartlarindaki %3.5 referans degerine gore istatistiki olarak daha diisiik
seviyede bulunmustur. Bu istenmeyen bir durumdur. Edirne ilinden Haziran
ayindan elde edilen siitlerin Diinya standartlarina ait ortalamanin altinda
kalmas1 protein yoniinden yetersizlik anlamina gelmektedir. Buda yagdan
sonra ekonomik 6neme sahip en 6nemli ikinci parametre durumundaki
protein i¢in ¢ok biiyiik bir olumsuzluk demektedir. S6z konusu yetersizligin
giderilmesi i¢in hayvan irklarmin islah1 ve yemleme diizenlemelerinin
iyilestirilmesi noktasinda c¢alismalara baslanilmasi faydali olacaktir.

! Tunceli Universitesi, Miihendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi Béliimii, Tunceli
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Edirne llinde Elde Edilen Siitlerin Diinya Sadlik (Who) Standartlarina Uygunludu

Anahtar kelimeler: Siit, toplam yag, protein, yagsiz kuru madde, WHO
standartlar

1. Giris

Tirk gida kodeksine gore c¢ig siit, inek, ke¢i, koyun veya mandanin
sagilmasiyla elde edilen, 40 °C’nin iizerine 1sitilmamis veya esdeger
etkiye sahip herhangi islem gormemis kolostrum disindaki meme bezi
salgisidir. Siit, insan viicudun gelismesi ve insan sagligi i¢in 6nemli bir
hayvansal gidadir. Siitiin bu kadar 6nemli olmasinin nedenti; siitiin i¢indeki
biyokimyasal parametrelerdir. Siitteki yag, protein, yagsiz kuru madde
miktar1 gibi bu parametreler fiyat ve kaliteyi belirlemede 6nemli rol
oynamaktadir. Bu parametreler AB {ilkelerinde de fiyat ve kaliteyi 6nemli
derece de etkilemektedir. Bu sebeple 6zellikle siitte ekonomik 6neme sahip
toplam siit yag1 lizerine degisik ¢evre kosullarinda ve iilkemizde farkli
hayvan tiir ve irklarina ait referans degerlerin belirlenecegi calismalara
ihtiya¢ vardir (Yildirim, 2009; Cetin ve ark., 2010; Tekelioglu ve ark.,
2010a; Tekelioglu ve ark., 2010b). Bu sayede kaliteli ve saglikli siit
iireten iireticiler ekonomik yonden kalkinabileceklerdir. Siit biyokimyasal
parametreleri iizerinden fiyatlandirma sistemi siit {ireticileri arasinda
pozitif rekabete neden olacak ve bunun sonucunda iilkede kaliteli siit
iiretimi yonlinde olumlu ivme kazanilacaktir (Palmquist ve Beaulieu,
1993). Bu ¢alisma ile Edirne ilinden 2014 yili Haziran ayinda 6zel bir
siit fabrikasindan giinliilk olarak toplanan siitlerdeki biyokimyasal
parametrelerden yag orani, protein ve yagsiz kuru madde miktarlarinin
Diinya Saglik Orgiitii (WHO) Standardina uygunlugu arastirilarak ilde
belirtilen aya ait referans degerlere ulasmak amaglanmistir.

2. Materyal ve Yontem

Mevcut calismada Edirne ilinden 2014 yili Haziran ayinda 6zel bir
siit fabrikasindan giinliilk olarak toplanan siitlerdeki biyokimyasal
parametrelerden yag, protein ve yagsiz kuru madde miktarlarinin analizleri
yapilmistir. Stitteki yag, protein, yagsiz kuru madde, gibi degerleri Milkana
Superior Milk Analyzer (with data memory) cihazi ile 61¢tilmiistiir. Numune
kabina 10 ml siit 6rnegi konulmus ve 90 saniye sonunda cihazdan ilgili
sonuglar okunmustur. Bu veriler sonucu elde edilen ortalamalarin Diinya
Saglik Orgiitii (WHO) standartlaria uygunlugunun belirlenmesinde Tablo
1 deki degerler referans alinmaistir.
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Tablo 1.WHO siit parametreleri referans degerleri (Hossain, 2013).

Referans degerler (en az) WHO(%)
Yag 2,6
Protein 3,5
YKM 7,71

Siitte yag, protein ve yagsiz kuru madde degerleri yukarida bildirilen
standart referans degerlere gore Tek 6rnek T testi uygulanarak standartlarla
karsilastirma  yapilmistir  (Norusis, 1993). Istatistiki analizlerin
yapilmasinda SPSS 18 paket programindan yararlanilmistir.

3. Arastirma Bulgulari ve Tartisma

Yapilan arastirmada siitteki yag orani, protein ve yagsiz kuru madde
parametrelerine yonelik olarak yapilan Tek ornek T testi istatistiki analiz
sonuglar1 Tablo 2’de gosterilmistir.

Tablo 2. Haziran ay: siit parametrelerinin referans degerlerle karsilastirilmast

Parametre (%) Ortalama + standart hata Onem seviyesi
Yag 3,48+0,03 P<0,01
Protein 3.20+0,01 P<0,01
YKM 9,06+0,01 P<0,01

Tablodan da goriildiigii gibi arastirmada yag orani (%) 3,48+0,03, yagsiz
kuru madde miktar1 (%) 9,06+0,01 ve protein degeri de (%) 3,20+0,01
olarak bulunmustur. Yapilan istatistik analiz sonucunda Haziran ayina ait
siitlerde yag ve yagsiz kuru madde miktarlart WHO standartlarina uygun
bulunmustur (p<0,01). Ancak %3.2 olarak bulunan protein ortalama
degeri WHO standartlarindaki %3.5 referans degerine gore istatistiki
olarak daha diisiik seviyede bulunmustur. Bu istenmeyen bir durumdur.
Edirne ilinden Haziran ayindan elde edilen siitlerin Diinya standartlarina
ait ortalamanin altinda kalmasi protein yoniinden yetersizlik anlamina
gelmektedir. Buda yagdan sonra ekonomik 6neme sahip en Onemli
ikinci parametre durumundaki protein i¢in ¢ok biiyiik bir olumsuzluk
demektedir. S6z konusu yetersizligin giderilmesi i¢in hayvan irklarinin
1slah1 ve yemleme diizenlemelerinin iyilestirilmesi noktasinda ¢alismalara
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baslanilmas1 faydali olacaktir. Isletmelerde yag ve protein degerlerinin
belirlenmesi gerekir ¢iinkii bu faktorle siitiin kalitesini belirler. Siitten elde
edilen iiriinler bu parametrelere gore belirlenir. Ozellikle yag ve protein
peynir yapiminda énemli yeri bulunan biyokimyasal parametrelerdendir.
Siit endiistrisinin gelisimi ve AB ile uyumluluk yoniinden siitiin yag ve
protein referans degerlerinin belirlenecegi ¢alismalara agirlik verilmesi
iilke ekonomisi agisindan énem arz etmektedir (Inal ve ark., 2013).

KAYNAKCA
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Edirne ilinden Kis Aylarinda Elde Edilen
Siitlerde Toplam Yag ve Protein Degerlerinin
Tiirk Standartlarina Uygunlugunun
Belirlenmesi

Siimeyye MEMKEZE', Murat CIMEN", Rahime Kamer
ONOGLU’, Neslihan CICEK’, Deniz EFESOY’

Ozet

Bu arastirmadaki amag kig aylarinda elde edilen siitlerdeki yag ve protein
seviyelerinin Tiirk Standartlarina uygunlugunun belirlenmesidir. Bu
amagla elde edilen biyokimyasal parametre ortalama degerlerinin Tiirk
Standartlarina ait referans degerler ile karsilastirilmasinda Tek Ornek
T-testinden yararlanilmistir. Edirne ilinden elde edilen siit yag(% 4,01)
ve protein (% 3,4) seviyeleri Tiirk Standartlarinda belirtilen degerlerden
(toplam yag en az %3.5, protein: en az % 2,8) yliksek bulunmustur. Ayrica
aylar varyans analizi yontemi ile parametre ortalamalar1 bakimindan kendi
aralarinda karsilastirildiginda, Aralik ayinin protein ortalamasi (%3.45),
Ocak (%3.40) ve Subat (%3.34) aylarindan yiiksek degerler gostermistir.
Ocak aymnin protein seviyesi Aralik ayindan diisiikk, Subat ayindan ise
yiiksek degerde bulunmustur. Subat ayina ait siit protein ortalama degerinin
ise; Aralik ve Ocak aylarmin protein seviyelerinden diisiik oldugu
gbzlemlenmistir. Yag seviyeleri ise; tim aylar arasinda birbirine benzer
ortalama degerler gostermistir. Edirne ilinden elde edilen siit protein ve
yag degerlerinin Tiirk Standartlari i¢in bildirilen alt esiklerden istatistiki
olarak oldukg¢a yiiksek seviyelerde olmasi ilin ekonomik agidan ¢ok biiyiik
avantaja sahip oldugunu gostermektedir. Tiim mevsimlerin her bir ayina

! Tunceli Universitesi Miihendislik Fakiiltesi, Gida Miihendisligi Bolimii, Tunceli
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Edirne llinden Kis Aylarinda Elde Edilen Siitlerde Toplam Yag ve Protein Degerlerinin Tiirk
Standartlarina Uygunlugunun Belirlenmesi

ait siit protein ve yag seviyeleri hakkinda bilgilere ulasmak amaciyla konu
ile ilgili daha fazla aragtirmalara ihtiya¢ duyulmaktadir.

Anahtar Kelimeler: Siit, Protein, Yag, Kl§,fnek

1. Giris

Avrupa {lkelerinde siitiin ekonomik degerinin saptanmasinda protein
ve yag seviyeleri belirleyici unsur olarak 6ne c¢ikmaktadir. Gelismis
iilkelerde siitteki yag ve protein oranlari {izerinden fiyatlandirma sistemi
uygulanmaktadir. Ulkemizde ise; iiretim yetersizligi, siit aliminda
kontrole yonelik alt yapinin olusturulamamasi ve siit aliminin kontrol dis1
unsurlar tarafindan belirlenmesi nedeniyle parametreler {izerinden belirli
bir degerlendirme politikas1 olusturulamamistir (Kara ve ark., 2013).
AB aday1 olan iilkemizde ileriki yillarda gelismis iilkelerde oldugu gibi
siitlin biyokimyasal parametreleri iizerinden fiyatlandirma yapilmasi
kagmilmazdir. Bu amagla siitte biyokimyasal parametreler {izerine degisik
cevre kosullarinda iller bazinda referans degerlerin belirlenecegi farkli
caligmalara ihtiya¢ vardir (Cetin ve ark., 2010; Tekelioglu ve ark., 2010a;
Tekelioglu ve ark., 2010b; Yildirim, 2009). Bu ¢alismalarin sonucu olarak
kaliteli siit iireten iireticiler hak ettikleri kazanci elde edebilecekler ve
gida triinleri iiretiminde sektor i¢in olumsuzluk arz eden iiretimin terk
edilmesi sonucu dogacak hammadde kesintileri riski de ortadan kalkmis
olacaktir. Siit biyokimyasal parametreleri {izerinden fiyatlandirma
sistemi tiilkemiz siit Ureticileri arasinda pozitif rekabete neden olacak
ve bunun sonucunda iilkede kaliteli siit liretimi yoniinde olumlu ivme
kazanilacaktir (Ablak ve ark., 2013). Palmquist ve Beaulieu (1993)’nun
farkli bolgelerden elde edilen siitlerin bilesenlerine; o bolgede ki sicaklik,
bitki ortiisii, yetistiricilik uygulamalari, hayvan 1rki gibi bir ¢ok faktoriin
etki ettigini bildirmesi iilkemizde de tiim iller i¢in siit bilesenleri {izerine
caligmalarin yapilmasmin gerekliligini gostermektedir. Bu arastirma ile
literatiirlerde ki bu eksikligin giderilmesi amaglanmistir. Bu aragtirmada
Edirne ilinden elde edilen siitlerde ekonomik 6neme sahip toplam siit yagi
ve protein degerlerinin Tiirk Standartlarima uygunlugunun belirlenmesine
calisiimustir.
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2. Materyal ve Yontem

Aragtirmada inek siitiinde total yag ve protein seviyeleri incelenmistir.
Edirne ilinde 6zel bir isletmeden 3 ay siiresince giinliik olarak toplanan
siitlerde toplam yag ve protein degerleri Milkana Superior Milk
Analyzer (with data memory) siit analiz cihazi yardimiyla belirlenmis
ve glinliik olarak kayit altina alinmistir. Kis aylarina ait siit parametreleri
ortalamalarinin Tirk Standartlarina ait referans degerleri ile istatistiki
olarak karsilastirilmasi amaciyla Tek Ornek T-testi kullanilmistir
(Norusis, 1993). Toplam yag ve protein degerlerinin Tiirk Standartlarina
(TS) uygunlugunun belirlenmesinde Tablo 1°de verilen referans degerler
kullanilmastir.

Tablo 1. Siit yag ve proteini igin referans degerler(Anonim, 1981)

Parametreler TS i¢in minimum deger
Yag % 3.5
Protein % 2,8

[lgili istatistiki analizlerin yapilabilmesi icin SPSS 18.0 paket programindan
yararlanilmigtir.

3. Arastirma Bulgulari ve Tartisma

Arastirmada kis aylarina ait siit parametrelerinin Tiirk Standartlaria ait
referans degerleri ile uyumlu olup olmadigin1 6grenmek amactyla yapilan
istatistik analizi sonucu Tablo 2’de, kis aylarmin kendi iginde yapilan
karsilastirma sonuglart ise, Tablo 3’de gosterilmistir.

Tablo 2. Siit parametre degerlerinin TS referans degerleri ile karsilastiriimast

Parametre Aralik Ocak Subat
Protein 3,45 £0,03%%* 3,40 £0,04** 3,34 £0,030%**
Yag 4,01 £0,02%* 4,06 £0,01 ** 4,03 £0,008 **
**p<0,01
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Tablo 3. Kis aylarina ait siit parametre ortalamalarimin karsilastiriimasi

Parametre Aralik Ocak Subat
Protein 3,45 +0,03 A 3,40+£0,04 B 3,34 £0,030 C
Yag 4,01 £0,02 A 4,06 +0,01 A 4,03 £0,008 A

Ayni satirda farkli harfle gosterilen ortalamalar birbirinden farklidir.

Tablo 2’ye bakildiginda siitlerin aylara gore toplam yag ve protein degerleri
ve bu degerlerin standartlara uygunlugu goriilmektedir. Siit toplam yagi
bakimindan kis aylarinda elde edilen ortalama degerler Tiirk Standartlar:
Enstitiisii tarafindan siitte olmasi istenen en az degerlerden istatistiki
olarak daha yiiksek sonugclar gostermistir (p<0,01). Bu degerlerin yiiksek
ortalamalar gostermesi isletme i¢in biiyiik bir avantajdir.

Arastirmada elde edilen siit yag ve protein degerleri Koneko ve ark.
(1980)’nin sigirlar igin belirledigi siitte olmast gerekli normal degerler
ile uyum i¢inde bulunmustur. Sigirlar i¢in siitte olmast gerekli normal
smirlar i¢inde bulunan sonuclar arastirmada siitiin toplandigi sigirlarin
ayn1 zamanda saglikli hayvanlar olduklarina isaret etmektedir. Ciinkii
hayvanlar 6zellikle karbonhidrat, yag veya protein metabolizmasi ile ilgili
hastaliklarda siitte yeterli parametre seviyelerini olusturamamaktadirlar.
Arastirmada bulunan yag seviyeleri Karakog ve ark. (2013)’nin Batman
ilinde yaptiklar1 ¢alismada sigir siitlerine ait referans degerleri igin
buldugu sonuclara (%3.64 - %4.4) gore yag oranlar1 bakimindan yiiksek,
protein bakimindan aralik ay1 haricinde diisiik degerler gostermistir. Yine
benzer sekilde arastirmada buldugumuz yag oranlarina ait sonuglar Cimen
ve ark. (2011)’nin Diyarbakir ilinde yaptiklar1 ¢aligmada sigir siitlerine
ait referans degerleri i¢in buldugu sonuglarin (%3.6-%4.2) istiinde
deger gostermistir. Literatiirlerden elde edilen bilgilerde de gortldugi
gibi Edirne iline ait arastirmada bulunan yag oranlarinin Diyarbakir ve
Batman illerinde bulunan sonuglara gore yiiksek olmasi dikkat ¢ekicidir.
Bu sonuglar Edirne ili i¢in ad1 gecen illere gore 6zellikle ekonomik yonden
biiylik bir avantajdir. Cilinkii 6zellikle siit yagi tiim siit parametreleri i¢inde
getirisi en yiiksek olan parametredir. Edirne ilinde saptanan ortalama
degerlerin Dogu illerinden Batman ve Diyarbakir i¢in literatiirde bildirilen
ortalama degerlere gore yliksek olmasinin nedenleri arastirilarak Edirne ili
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i¢cin yapilan farkli bir uygulama veya yetistiricilik sistemi varsa benzerinin
Dogu illeri i¢inde uygulanmasina calisilmalidir. Bu amagla Trakya
bolgesi i¢in sadece Edirne ili ile sinirli kalinmayip diger illerde de paralel
arastirmalarin yapilmasina calisilmalidir. Arastirmada Aralik ayi, Ocak
ve Subat aylarmin protein ortalamalarindan daha yiiksek ortalama deger
gostermistir. Ocak ay1 i¢in bulunan protein degerleri Aralik ayinda elde
edilen degerlerden diisiik, Subat ayina gore daha yiiksek ortalama deger
gostermistir. Subat ay1 i¢in Olcililen degerler ise Aralik ve Ocak ayinda
gosterilen degerlerden diisiik ortalamalar gostermistir. Yag ortalama
degerleri tiim aylarda benzer ortalamalar gostermistir.

4, Sonu¢

Arastirma sonuclarina bakildiginda Aralik, Ocak ve Subat aylarma ait
siittoplam yag ve protein ortalamalar1 Tiirk Standartlarinda belirtilen
en alt esige gore yiiksek degerler gdstermistir. ilerde iilkemizde siit yag
ve proteinine gore yapilacak fiyatlandirmalarda Edirne ilinin avantajh
bir konumda oldugu goriilmektedir. Ayrica aylar arasinda biyokimyasal
parametre ortalama degerlerinin karsilastirmalarina bakilacak olunursa
protein ortalamalarinin en yiiksek oldugu ay Aralik ayidir. Buda Aralik
ayindan elde edilen siitlerin diger aylarda elde edilen siitlere nazaran
protein ortalamas1 bakimindan daha avantajli oldugunu gosterir. Ad1 gecen
aydaki iistlinliiglin nedeni yapilacak paralel arastirmalarla belirlenmeye
calistimalidir. Yag ve protein disinda kuru madde, pH gibi 6nemli
biyokimyasal parametreler iizerinde de aylik ve mevsimlik degisimlerin
belirlenmesi ile farkli cevrelerden elde edilen siitlerin biyokimyasal
parametre degerleri hakkinda gerekli bilgilere ulagilmis olacaktir.

KAYNAKLAR
[1] Ablak, E., Cimen, M. Karakog,D., Yilmaz, M., Yildiz, R., Yilmaz.].
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1(1):2

[2] Anonim, (1981). Cig Siit Standardi. TS 1018. Tiirk Standartlar
Enstitiisti. Ankara.
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ISTANBUL AYDIN UNIVERSITESI DERGISI YAZIM KURALLARI

Istanbul Aydin Universitesi Dergisi (IAUD); gida, gida teknolojileri,
mimarlik, i¢ mimarlik, endiistri, endiistriyel optimizasyon, tekstil, tekstil
uygulamalari, elektronik, goriintii isleme, bilgi teorisi, elektrik sistemleri,
glic elektronigi, kontrol teorisi, gomiilii sistemler, robotik, modelleme,
sistem dizayni, ¢ok disiplinli miihendislik, bilgisayar miihendisligi,
optik miihendislik, malzeme bilimi, yar1 malzeme, 1s1 ve kiitle transferi,
kinematik, dinamik, termodinamik, enerji ve uygulamalari, yenilenebilir
enerji, c¢evresel etkiler, yapisal analiz, akigkanlar dinamigi ve fen
bilimlerindeki diger ilgili konular, tip ve saglik bilimleri, dis hekimligi,
iktisat, isletme, maliye, sosyal politika ve caligsma iliskileri, grafik tasarima,
siyaset bilimi ve uluslararasi iligkiler, hukuk, davranis bilimleri, tarih, sanat
tarihi, arkeoloji, Tiirk dili ve edebiyati, egitim bilimleri, uzaktan egitim,
iletisim bilimleri, giizel sanatlar, yabanci diller ve edebiyatlari, dil bilim ve
bunun gibi sosyal bilimlerdeki ilgili alanlarinda bilimsel eserleri yayinlar.

Istanbul Aydin Universitesi Dergisi senede 4 defa yaymlanan hakemli
bir dergidir. Orijinal teorik ve/veya deneysel calisma ve sabit referans
degerleri ile ilgili 6gretici agiklamanin bulundugu makaleler kabul edilir.
Istanbul Aydin Universitesi Dergisi editor kurulu, uluslararasi uzmanlarin
degerlendirmesiyle makalelerin kabul edilmesi veya edilmemesinde
yetkilidir. Yazilar tercihen Ingilizce yazilmalidur.

Makaleler elektronik ortamda Istanbul Aydin Universitesi Dergisi Yazi
Kabul Sistemine gonderilmelidir (http://iaud.aydin.edu.tr/Account/
Default.aspx). Dergimize yollanan makalenizin uosman@aydin.edu.tr
adresine yollanmas1 da istenmektedir.

Makale Yazim Kurallari
Sayfa Diizeni: Ust 3,5 cm, alt 2,5 cm, sol kenar 2,5 cm, sag 2cm bosluk
birakilacak sekilde tiim metin alan1 170mm X 225 mm seklinde olmalidir.

Baslik times new roman karakterinde, biliyiik harfler kullanilarak, kalin
16 punto seklinde Microsoft Word formatinda olmalidir. Yazar ismi,
kisaltmalari, ve e-mail adresleri basliktan sonra iki satir bosluk birakacak
sekilde yazilmali ve yazar ismi kii¢iik, soyad: biiyiik olacak sekilde 14
punto, geriye kalan bilgiler 11 punto yazi karakterinde yazilmalidir.
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Ozet 200 kelimeyi gegmemeli ve “Ozet” kalin, 12 punto olmali, 6zet metni
11 punto olarak tiim metin Times New Roman yazi stilinde Microsoft
Word formatinda yazilmalidir.

Anahtar kelimeler kalin yazi tipinde 11 punto olmali ve 5 kelimeyi
gecmemelidir.

Dokiiman karakteri: Altbasliklar 12 punto,kalin ve biiyiik harf kullanilarak
yazilmali ve metin kismi 11 punto, Times New roman yazi stilinde
Microsoft Word formatinda olmalidir. Makaleler tek siitun, iki yana yash
olacak sekilde ve paragraf aralarinda tek aralik olacak sekilde yazilmalidir.
[1k boliimiin alt baslig1 anahtar kelimelerden sonra bir satir bosluk birakarak
baslamali ve bunu takip eden metin paragraflarinda bosluk olmamalidir.

SONUC kismi1 baglik kalin, 12 punto, biiyiik harflerle ve metin kism1 da
11 punto Times New Roman yazi stilinde Microsoft Word formatinda
yazilmalidir.

KAYNAKCA bashik 12 punto, bold olarak sayfa ortasina yazilmali,
kaynakcalar numaralandirilarak, numaralar1 parantez icinde asagida
gosterilen sekilde olmalidir.

Kaynak kitaplar:
[1] Ozsu M., T, Valduriez, P., Principles of Distributed Database Systems,
Prentice Hall, New Jersey, 128-136,1991.

Kaynak yazilar:

[2] G. Altay, O. N., Ucan, “Heuristic Construction of High-Rate Linear
Block Codes,” International Journal of Electronics and Communications
(AEU), vol. 60, pp.663-666, 2006.

Sayfa Numaralar ilk sayfada numra olmayacak sekilde, sayfanin altinda
ve ortasinda yer almalidir.

Makale Uzunlugu sekiller ve figiirler ile birlikte 20 sayfay1 gegmemelidir.
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KABUL EDILEN MAKALELER ILE iLGIiLi ACIKLAMALAR
Sayfa Diizeni sayfanin istiinde 3,5 cm, altinda 2,5 cm, sol tarafta 2,5cm,
sag tarafta 2 cm olmak tizere 170mm X 225 mm seklinde olmalidir.

Baslik times new roman karakterinde, biliyiik harfler kullanilarak, kalin
16 punto seklinde Microsoft Word formatinda ve saga yasli olmalidir.
Yazar ismi, kisaltmalari, ve e-mail adresleri bashiktan sonra iki satir
bosluk birakacak sekilde yazilmali ve yazar ismi kiigiik, soyadi biiyiik
olacak sekilde 14 punto, geriye kalan bilgiler 11 punto yazi karakterinde
yazilmalidir.

Ozet 200 kelimeyi gegmemeli ve “Ozet” kalin, 12 punto olmali, 6zet metni
11 punto olarak tiim metin Times New Roman yazi stilinde Microsoft
Word formatinda yazilmalidir.

Anahtar kelimeler kalin yazi tipinde 11 punto olmali ve 5 kelimeyi
gecmemelidir.

Dokiiman karakteri: Altbasliklar 12 punto,kalin ve biiyiik harf kullanilarak
yazilmali ve metin kismi 11 punto, Times New roman yazi stilinde
Microsoft Word formatinda olmalidir. Makaleler tek siitun, iki yana yasl
olacak sekilde ve paragraf aralarinda tek aralik olacak sekilde yazilmalidir.
1k b6ltimiin alt baglhig1 anahtar kelimelerden sonra bir satir bogluk birakarak
baslamal1 ve bunu takip eden metin paragraflarinda bosluk olmamalidir.

BOLUMLER: Formiiller sirayla numaralandiriimalidir. Formiiller Eqn(.)
seklinde olmalidir. Figure ve sekiller metin kismina uyacak sekilde
yerlestirilmeli ve basliklar1 10 punto olmalidir. Sekil numaralar1 ve
basliklar sekilden 6nce olacak sekilde yazilmalidir. Gerek goriiliirse, sekil
ve figiirler i¢in tlim stitunlar kullanilabilir.

SONUC kismi baglik kalin,12 punto, sayfanin ortasinda olacak sekilde,
biiylik harflerle ve metin kismida 11 punto Times New Roman yazi stilinde
Microsoft Word formatinda yazilmalidir. Sonug kismi *’6zet” boliimiinde
ayr1 olmalidir.
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KAYNAKCA numaralar1 parantez i¢inde asagida gosterilen sekilde
olmalidir:

[1] Ozsu M., T, Valduriez, P., Principles of Distributed Database Systems,
Prentice Hall, New Jersey, 128-136,1991.

[2]G. Altay, O. N., Ucan, “Heuristic Construction of High-Rate Linear
Block Codes,” International Journal of Electronics and Communications
(AEU), vol. 60, pp.663-666, 2006.

KISA BIiYOGRAFi : Kaynakca kismindan sonra tek satir bosluk
birakilarak, ad, soyad ve metin kismi1 11 punto, Times New Roman olarak
ve toplam metin 100 kelimeyi gegcmeyecek sekilde yazilmalidir.
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